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Le D U D I m S U m bedeuted wortlich Ubersetzt in etwa: Jjeg B wns wiqg nqa-l
pro Person € 23,90

Dim Sum sind kleine, meist
Bei unserem LeDu Menue kénnen Sie 4 Gerichte aus dem gedampfte oder gebratene
Gerichte. Den Grofsteil der
Speisen machen geftllte
Teigtaschen aus. Die Fullungen
konnen aus allen denkbaren
Ab 22 Uhr bekommen Sie einzelnen Gerichte fur 5,90 €. Sorten von Fleisch, Meerestie-
ren und -frachten, aber auch
aus Ei, Gemuse und SufSem
bestehen.

gesamten Angebot unserer Speisekarte auswahlen.

SindSietrotzdemnochhungrig? BestellenSiezulhremMenue
beliebig viele zusatzliche Gerichte fur 4,90 €.

Die Gerichte stammen ursprunglich aus der kantonesi-
schen Kuche Chinas. In den traditionellen Teehausern
im Suden und Osten Chinas werden die Dim Sum zu

klassischem, chinesischem Tee, meistens in kleinen
L e D U L u n C h M e n u e Bambuskaorben gereicht. Die Bambuskorbe kénnen
pro Person € 9,90

zum Dampfen aufeinander gestapelt werden.
Montag - Sonntag | 12:00 - 15:00 Uhr

In unser LeDu Lunch Menue bieten wir Ihnen eine Aus- Dim Sum, das kleine Gericht, das groRe Freude macht. Man
wahl an unseren Dumpling und Dim Sum Gerichten an. kann die vielfaltigen Dim Sum perfekt mit Freunden und
Wahlen Sie bis zu 3 Gerichte aus unserem Mittags-Angebot. Familie teilen und geniefsen, denn:

Zusatzliche Gerichte bekommen Sie fur 3,50 € / Gericht.

Speise kiert mit rotemn Rahmen
konnen im Lunch Menue bestellt werden.




SALAD

01. Shirataki-Nudelsalat (vegan) ))
mit Enokipilzen, Edamame, Karotte und Koriander mit Sesam-Dressing oo

02. Oktopussalat
mit selbst eingelegtem Kohlrabi in Yuzo-Zitronengras-Dressing

DUMPLINGS

Teigtaschen mit verschiedenen Fullungen

22. Shao Mai gedampft
mit Garnelen und Hackfleisch, Shiitakepilze, serviert mit Lachskaviar abe

mit Huhnerhack, Koriander und Mais ¢

DIM SUM FRIED

. Wan Tan mit Preiselbeere-Chili-Dip, gefullt mit
Garnelen, Schweinefleisch und Shiitakepilze a'b'e)

03. Huhnerbrustfiletsalat ))
mit Gurken und Radieschen in Erdnuss-Chili-Dressing ol

mit Klebreis, Spinat, Karotten, Koriander, Erdnuss und Edamame (\/egan)a'd’e

. Garnelen mit Seealgen gebacken, dazu ein
hausgemachter Wasabi-Limette-Mayonaise-Dip *°

04. Crispy Entenbrust
mit hausgemachten Cracker, Blattsalat und Pflaumen-Wasabi-Dressing

SOUP

Teigtaschen Suppe mit Pak Choi, Enokipilze und
Koriander in leichter Bruhe

11. Garnelen
Wan Tan gefullt mit Garnelen, Schweinehack und chinesischen Lauch

abef

12. Vegane Dumplings (in veganer Brihe)
gefullt mit Broccoliblatter, Glasnudeln, Shiitakepilze und Sezuan-Pfeffer

acef

DUMPLINGS

Teigtaschen mit verschiedenen Fullungen
gebraten oder gedampft

21. Beef
mit Bio—-Rinderhackfleisch und...
ef

Karotten, Ingwer, Sellerie, Porree, Sezuan Pfeffer &

Zwiebeln, Porree, Chili, Ingwer, Sezuan Pfeffer %' ))

21. Chicken

mit Bio-Huhnerhackfleisch und...
Paprika, Chili, Ingwer, Thaibasilikum g )))
Tomate, Erbsen, Gelbes -Thai-Curry a'f)

21. Pork
mit Bio-Schweinehackfleisch und...

ef

Shiitakepilze, Spitzkohl, Ingwer, Lauchzwiebel, Sezuan Pfeffer

aef

Sauerkraut, Glasnudeln, Ingwer, Lauchzwiebel

aef

Chinesischer Barlauch, Spitzkohl, Austernsofse

aef

Garnelen, Ingwer, Koriander

21. Vegetarian

mit Sojamedaillon, Spinat, Glasnudeln, Morcheln o

mit asiatische Broccoliblatter, dicke Glasnudeln, Shiitakepilze,
Sezuan Pfeffer *

23. Chao Shou ))

Wan Tan gefullt mit Garnelen, Schweinefleisch und Shiitakepilze, ge-
kocht und serviert mit einem Auflauf aus Lauchzwiebel, Sojasprossen
und Pfeffer-Chili Sofse

SPECIALS

Serviert mit Pfannkuchen, Koriander und Zwiebeln
zum selbst einrollen

31. Fleisch aus der Rinderhiifte in SchwazbohnensoRRe ¢

I aef

32. Lammfilet mit Chili, Zwiebeln und Kreuzkimme
33. Schweinebauch mit Takoyaki-SoRRe **'

Serviert mit einem Hefeklol3

34. Geschmortes Rinderfilet mit eingelegtem Senfkohl,
Koriander und Erdnusse **¢

35. Entenfleisch, Gurke und Lauchzwiebeln *¢

36. Aubergine in hausgemachter Yuxiang-Sof3e **

leicht scharf )

glutenhaltiges Getreide (Weizen)

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
E

E

scharf )) sehr scharf)))

e = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse (Sojasolse
kann Spuren von Geschmacksverstarker enthalten)

f = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

g = Milch und Milcherzeugnisse

ier und Eiererzeugnisse
rdnusse und Erdnusserzeugnisse

a
b
c
d

. Tofu mit Schalotte und Thaibasilikum,
dazu Takoyaki-Sol3e ©

. Schweinerippchen in Zitronengras-Aprikosensof3e °

. Lotuswurzel-, Aubergine- und Okra-Tempura mit
unserem Haus-Dip **

. Lotuswurzel gefllt mit Rinderhack, dazu unseren
Haus-Dip *°

DIM SUM GRILLED

. Hausgemachte Huhnerspielde mit Shiitakepilze,

Koriander und Knoblauch ©' )

. Hausgemachte Kalbsspiel3e aus dem Kalbs-

Huftsteak mit Chilipasta und Lotblattern e'f)

. Kalmarzopfe mit Pfeffersalz nach Sezuan-Art” ) )

DIM SUM STEAMED

. Edamame mit Gewirz-Meersalz

. Pak Choi mit Ingwer und Sesamsof3e *'

. In Lotusblatter gewickelter Klebreis mit Shiitake-

pilzen und Huhnerbrustfilet, Koriander-Dressing e)

. Tintenfisch gedampft mit Sojabohnenpaste,

pfeffer und Knoblauch ** ))

. Sepien gedampft in hausgemachter Currysof3e

. Riesengarnele gedampft mit Glasnudeln und

KnoblauchsofRe nach Art des Hauses ©f

DESSERTS

. Kokosmilch-Panna Cotta mit Mangopturee *

. Ingwer-Orange-Schokomousse °

. Klebreis-Pfannktchenlein mit Matcha Eis *°

. Gedampftes und gefulltes Kokosballchen *°

. Monchi gefllt mit schwarzen Sesam und Matcha **




